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Rindfleischtatar, 10 x 130 g

fixfertig

Zubereitung:

Tatar in der Hiille ca. 15 Min. im kalten Wasser oder ca. 5 Std. im Kihlschrank auftauen. Hiille entfernen, mit
einer Gabel krdftig umriihren und das Tatar ist zum Servieren bereit.

Alkohol und essighaltige Produkte sollten nicht mit dem Tatar vermischt werden, weil sie die Farbhaltigkeit
negativ beeinflussen. Wir empfehlen sie als Beilage zu reichen.

Zutaten:

Rindfleisch (Schweiz), Wasser, Paprikaextrakt (Kochsalz jodiert, Gewiirze, Gewiirzextrakt, Natriumascorbat,
Ethanol), Zwiebelgranulat, Pfefferschrot, Worcestershire-Sauce (Gewiirzzubereitung), Chiliextrakt (Dextrose,
Gewuirzextrakt).

Hille zum Verzehr nicht geeignet.

Allergiker-Info: Die Worcestershire-Sauce enthalt Soja und Sardellen.

100 g enthalten ca.:
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